Le matériel
/ Un couteau et une cuillere /

Q“' De la sauce tomate \w Du papier cuisson

1 pate feuilletée

() N .
De la mozzarella _# Un emporte-piece ou un petit bol @

De I'origan \ Un rouleau (pour le reste de pate)
1. Avec I'emporte-piéce, 2. Recouvre ta pate avec 3. Coupe des petits
fais des petites pizzas. un peu de sauce morceaux de
Pose-les sur le papier tomate. mozzarella.

cuisson.

4. Pose les morceaux de 5. Mets un peu d’origan 6. Mets tes pizzas dans un
fromage sur ta pizza. sur la pizza. plat au four, 200°

pendant 15 minutes.
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Lo pinpa

La pizza esf une recetlfe

traditionnelle d’Italie. Elle est

originaire de la ville de Naples, en

<

Ifalie.

La pizza existe depuis le 16°™ siecle (vers 1500)

Pour faire une pizza, c’est facile !

I faul une pdte & pizza. Sur la pizza, on peut meltre de la sauce

fomate, du fromage, de la viande ef tout ce qu’on aime !

Je suis un

pizzaiolo !

Si tu veux faire ta pate & pizza, voila la recetlte :
o3 (1]
il

Mélange : 250 grammes de farine+1 sachet de levure de

Sk
boulangerie + 12,5 cenlilifres d'eau (que fu

verses doucemenl) el une cuillére d'huile

d’olive ! Tu peux uliliser un robof de
cuisine ou... fes mains !




